LES PLANCHES

Fromages artisanaux en provenance de la fromagerie du Boie
d’Amalfhée 2 Brive.

Chareuterie cuite de la Boucherie deg Beaux Vallong 4 Brive.

Charcuterie séche de ['atelier Cowrrézien, a Meyseac.

PLANCHE FROMAGE ... 8€
PLANCHE CHARCUTERIE ..., B€
PLANCHE MIXTE ....oooooreeieee 8€

LE COIN DU CHARCUTIER

LE FOUETENTIER

LE POT DE RILLETTES

De délicieuges et fondantes rillettes de Forc préparées par la
Boucherie deg Beaux-Vallong, 4 Brive !

TERRINE A LA BIERE

Préeparée avec notre biere Rougse par notre boucher !

6€

LE PETIT POT CANARD

Rillettes [00% canard de la Maigon Le Petit, 4 Useac.
Accompagné de pain aux drecheg™ grille.

7€

BOUDIN AUX CHATAIGNES 7€

Boudin aux chataignes a tartiner de la Maigon Le Petit 4 Uggac.

Nog Cagge-Croutes cont accompagnes de pain fraig et croustillant, fabriqué
gpécialement pour la braggerie 4 partir de nog draches™ par la Boulangerie Salesge.

* céréales récuperées apreg opération de brageage de la biere

LES TAPAS

LE PETIT POT D’OLIVES 3€

LA FOCA'DRECHE 7€

Une delicieuse Focaccia réalisée avec nog draches™ par le regtaurant
Ingpyration avec ea cauce aux herbeg, en bouchées crougtillantes.

LE PANINOU

Une delicieuse focaccia grillée comme un panini, garnie au pegto,
mozarella et antipagti pour un tapag ensoleillé et gourmand !

8€

LE CROQUE BANOU 9€

Un croque-mongieur ectival a [Ogeau-lraty, jambon gec, tapenade de
tomates séchéeg, et herbe de provence.

LATARTINADE 8€
Tartinade du moment accompagnée de chipe tortilla.
LADPTITE BURRATA 9€

Une burrata crémeuge accompagnée dun pesto et d'un crumble
maigon aux noigettee, gervie avec de délicieuges tomateg fraiches.

TAPAS DUMOMENT

8€

DESSERT DUMOMENT

ESCARGOTS

ey
LES 6 ESCARGOTS
LADOUZAINE

Escargot deg Plaines, a Sarroux-Saint-Julien en Corréze.
Servig en croquilles (coquilles comestibleg).




